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« COMMENT SUBLIMER VOS DEGUSTATIONS ? ... opTiWine vous apporte la réponse efficace, simple
et rapide, grace a un outil cenotechnique de précision utilisant la NANO-AERATION !...Aprés 3 années
de recherche, Mickael PAETZOLD cznologue et vignerons, et Olivier CASTE, amateur et collectionneur
inventent une méthode originale brevetée permettant un apport d’oxygéne optimal nécessaire a la
libération des aromes dans la bouteille, ainsi opriWine vous offre une dégustation intense 1!l »

Cet outil révolutionnaire, entiérement MADE IN FRANCE, apporte un réveil aromatique en douceur,
contrairement a une hyper oxygénation qui déclenche |'oxydation destructrice. Le coffret comporte
un livret technigue, avec mode opératoire (photo ci-dessus), et 3 opTiWiners a utiliser selon le type

et I'age du vin. ABSOLUMENT VIN, utilise, préconise et commercialise opTIiWine !

COFFRET OPTIWINE : 55,00 € TTC

COFFRET OPTIWINE LUXE : 75,00 € TTC

SVP, nous contacter a: absolumentvin@gmail.com afin que nous vous confirmions la disponibilité.
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